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Luxe hapjesoverzicht Piepers & Pasta 

 
   Piepers & Pasta catering – Verwerijstraat 24 4331 TC – 06-53166232 – info&piepersenpasta.nl – www.piepersenpasta.nl 

 
Luxe hapjes 
 

Voor speciale gelegenheden kunt u ook bij Piepers & Pasta luxe hapjes bestellen. 
Deze kunnen uiteraard gecombineerd worden met andere hapjes of onze buffetten. 
 
Alle luxe hapjes kosten 1,40 per stuk, exclusief BTW.  Minimum afname is 10 hapjes per soort. 
 
 
Warme hapjes 
 
- Piëmontese paprika’s 

Halve rode paprika’s die in de oven worden gegaard, gevuld met zachte geitenkaas, een 
cherrytomaatje, ansjovisfilets, zwarte olijven en verse basilicum. 
De paprika wordt geserveerd op een crostini van ciabatta 
 

- Amuse lepel met zacht gestoofde zalm met gremolata. 
Zalm onder een mix van knoflook, olijfolie, peterselie en citroen. 

 
- Patatas bravas 

Een portie met Spaans temperament gebakken aardappelschijfjes, geserveerd met verse 
peterselie. 

 
- Indiase lamskofta  

Een smakelijk gekruid lamsburgertje geserveerd met een kruiden-yoghurtsaus. 
 
- Kipdrumsticks met honing en citroen. 
 
- Een glaasje Thaise kokos-limoensoep met garnalen. 
 
- Zalmrilletes 

Kleine ovenschaaltjes gevuld met gerookte zalmsnippers in een zacht romige saus. Erbij geroosterd 
brood. 

 
Koude hapjes 

 
- Spiesjes met watermeloen, sinaasappel, feta en limoen 

 
- Tabouleh in slabootjes 

Een frisse bulgursalade met verse kruiden, olijven en citroenrasp geserveerd op blaadjes little gem. 
 
- Wraps met avocado, blauwschimmelkaas en gekaramelliseerde ui. 
 
- Minipapadums met raita 
 Indiase papadums die worden geserveerd met een heerlijk dip van tomaat,  
 Komkommer, ui, komijn, limoen,knoflook, koriander en yoghurt.  
 
- Nieuwe aardappels gevuld met crème fraiche en kaviaar 
 
- Amuse lepel met zacht gestoofde zalm met gremolata 

Zalm onder een mix van knoflook, olijfolie, peterselie en citroensap. 
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- Forel op artisjokblad 

Foreltartaar met lente-ui, peterselie en kappertjes geserveerd op een gestoofd artisjokblad met een 
partje limoen. 

 
- Kokosgarnalen 

Een schaaltje garnalen onder in een zachte kokossaus met citroengras, rode peper, gember en 
limoenrasp. 

 
- Pittige peperkip spies 

Spies met kipfilet gemarineerd in een yoghurtsaus met verse gember, zwarte peper en limoensap. 
 
- Peren en blauwschimmelkaas in parmaham op crostini. 
 
- Een kleintje antipasti 

Een schaaltje met een plakje salami, parmaham, olijf, stukje zongedroogde tomaat en een 
bocconcini gegarneerd met een blaadje basilicum. 

 
- Pakketje van artisjok, parmaham en zongedroogde tomaat. 
 
- Gazpacho shot met bieslookstengel 

Een glaasje koele Spaanse gazpacho van tomaat, knoflook, paprika, komkommer en munt. 
 
- Bloody Mary met een spiesje met rivierkreeftjes. 
 
- Chiligarnalen 

Grote garnalen gemarineerd in citroensap met rode peper, geserveerd aan een spiesje met verse 
basilicum. 

 
- Siciliaanse sandwich 

Een sandwich van bruin boerenbrood belegd met parmaham, rucola, mascarpne en verse vijgen. 
 
- New Delhi sandwich 

Een sandwich van maïsbrood met honing-kerrie boter, tandoorikip, ijsbergsla en koriander. 
 
- Brandade van gestoomde makreel op stokbrood met waterkers. 
 
- Oesters met sjalottenvinaigrette. 
 
- Italiaanse ‘soepstengel’ gewikkeld in parmaham op tapenade. 
 
- Thaise salade 

Een schaaltje met een typisch Thaise salade geserveerd met munt en geroosterde pinda’s. 
 
- Zalmrolletjes gevuld met mierkswortelmousse. 
 


